Tischreservationen
Ab 10:00 Uhr unter Telefon
081 928 14 00

Warme Kiiche
Von 11:00 bis 13:30 Uhr
und ab 17:30 bis 22:00

Am Nachmittag steht lhnen
ein kleines Speiseangebot
zur Verfiigung

Fleisch-Deklaration
Rindfleisch - Schweiz
Kalbfleisch - Schweiz
Schweinefleisch - Schweiz
Wurstwaren - Schweiz
Gefliigel - Schweiz / Ungarn
Lachs - Norwegen

Entrecote - Siidamerika /
Argentinien *

Rindsfilet - Siidamerika /
Argentinien *

* Kann mit Hormonen und Antibiotika
zur Leistungsforderung und/oder

anderen mikrobakteriellen
Leistungsforderern erzeugt worden sein

Das Braui Team freut sich
auf Ihren Besuch!

Aktienbrauerei
Flims Surselva AG
7018 Flims Waldhaus
Tel. 081 928 14 00
Fax 081 928 14 15
www.surselva-bier.ch

SpeisekarteWinter 2011/12

Die mit *bezeichneten Speisen servieren wir lhnen taglich

von 11:00 bis 13:30 sowie von 17:30 bis 22:00 Uhr

Kleine deftige Kostlichkeiten

1 Bundner Bauernsalsiz
serviertmit Treberbrot

1 PaarSaft Schiiblig
und Kartoffelsalat mit Speck (Essig und Ol)

1 PortionSerrano Schinken
serviert mitTreberlot

Frisch ggbackene Brezel
Treberbrot mit Griebenschmalz

* Alpkaseausder Region deSafientas
serviert mit Treberbrot

Frisch und leicht
Gemischter Salat
Griuner Salat

Berner Buuehamme
und Kartoffelsalatmit Speck (Essig und Ol)

Wurstsalaund Treberbrot
mit Zwiebeln

Wurstsalat mit Kase und Treberbrot
mit Zwiebeln

*Brauisalat mit gebratenen Pouletstreifen
angerichtet

l eicht pikant
Blutzcher,mit griinem Salat
mit gemischtem Salat

*Braumeisterplattli

CHF

CHF

CHF

CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF

mi t
+CHF
CHF

mit verschiedenen Schinken, Alpkase und Blndner Salsiz

auf der Holzplatteserviert, dazyeweils 0.1l unsere drei

Flimser Biere oder einlkoholfreies Getrank

Unsere Dressings nach Wahl:

Hausdressing, italienisch, franzosisch oder Essig und Ol

15.00

18.50

19.90

3.00
6.00
15.00

950
8.50
21.00

18.00

19.00

20.00

einem

3.00
33.9
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Unsere Suppenspezialitaten

Rezente Kirbiscremesuppe mit Ingwer CHF
und gerdsteten Kirbiskernen
BUndner Gerstensuppe CHF

9.50

11.90
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Der Mensch lebt nicht vomBier allein:
Unsere Hauptgerichte

1 Paar Weisswiirste aus dem Lowentopf
serviert mit sisser@enf
dazu eine Brezel

*Gebackeneteberkase

dazu Kartoffelsalamit Speck(Essig und Ol)
dazu Pommes frites

dazu zwei Spiegeleier

*Schaufele auf &ierkraut
dazuKartoffelstock

*BraukFitnessteller mit griinem Salat

oder gemischten Salat
wahlweise mit

Kalbspaillardmit Krauterbutter

Argentinische€ntrecote
mit Krauterbutter

Lachssteakmit Krauterbutter

*2 kleine Schweinshaxen aus dem Ofen
mit dunkler Biersauce und Sauerkréed. 20 Min.)

*]1 kleine Schweinshaxaus dem Ofen
mit dunkler Biersauce und Sauerkrécd. 20 Min.)
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